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Das Beste kommt bekanntlich zum Schluss.

Denn das hier ist genau die richtige Seite, um DANKE zu
sagen. Danke fir deine Treue, deine Teilnahme an einem
unserer Erlebnisse, deinen Besuch in krenzers rhon, deinen
Einkauf vor Ort oder in unserem Onlineshop.

Wegen Fans wie dir machen wir das hier alles. DANKE!
Wir sehen uns.




Auszug aus Songtext ,Wild Heart” von Stevie Nicks

Where is the reason?

Don't blame it on me

Blame it on my wild heart

As do the seasons

You fought from the beginning
Long before | knew it

There was a danger

And the danger was to fall in love



. »Cheffe, was ist denn
: A unser

Alleinstellungs-
merkmal?*,

Montag, 18. September 2023, 11.15 Uhr "
fragt Annka Jiirgen.

Annka arbeitet am Rezeptionsrechner, als ich an
ihr vorbeigehen will. Pl6tzlich halt sie mich an und stellt die Frage des Jahres:
,Cheffe, was ist denn unser Alleinstellungsmerkmal?“

,Oh nd!“ Ich schaue etwas genervt. Denn das ist die altbekannte Schliisselfrage
dieser ganzen Marketing-, Strategie- und Coaching-Fuzzis. Seit geftihlt 30 Jahren.
Auch ungefiihlt. Sie schaut mich herausfordernd mit einem leichten Grinsen an.
Und erwartet tatsachlich eine Antwort. Jetzt. Einfach so. Ohne Stuhlkreis. Ich
stohne auf. Und Uberlege viel zu lange. Begriinden tue ich das mit den Worten:
,Ich weil} gar nicht, womit ich anfangen soll.”

»,Dann leg doch einfach los“, sagt sie. O.k.. Ich mache das Spielchen mit.

,Unser Apfelsherry natiirlich. Und unser Wein aus Apfeln. Genauso wie unsere
regionale, frische Signatur-Kiiche. Ausschlief8lich Eigenkreationen der alten und
neuen Rhoner Kiiche, die von unserem André nochmal einen Kick bekommen hat.
Oder Michaels Brotzeit-Buffet und die legendar bestiickte Riesenpfanne mit
Seifertser Krautpfanne & Co.. Und — natiirlich das K40 Bier.”

,Du hast die Schaferwagen vergessen”, sagt sie.

,Stimmt. Allerdings haben das andere mittlerweile auch.”

,Aber nicht auf solch einer Obstwiese mit einer so schénen Apfellaunch wie wir”,
entgegnet sie.

,und unser Team, dh — natirlich die (k)rew”, erganzt sie.

,Aber das sagen alle anderen doch auch”, entgegne ich.

,Ja schon. Aber bei uns stimmt das. Hier ist jeder von uns ein Stiick krenzers rhon.
Und das macht den Unterschied!”

Absolut richtig, denke ich. Unsere Leute hier sind der Gamechanger — wie man so
schon im strategischen Marketing sagt.

Am Abend verabreden wir uns im Baumgarten, unserer groRen Streuobstwiese
auf der anderen Dorfseite. Annka war da noch nie.
Und erlebt jetzt ein Wildes Wunder.

Die teilweise liber 100 Jahre alten Baume strahlen in allen Apfelfarben.
Die Aste biegen sich bis zum Boden und ergeben ein schén-skurriles Bild.
Eine Jahrhunderternte steht bevor.



Wir spazieren durch den Apfeldschungel. Selbst ich alter Hase bin
geflasht von dieser Atmosphare mit Blick auf die Hochrhon. Ein
wildes Paradies. Ein magischer Moment fiir die Ewigkeit.
Abenteuer. Freiheit. Ankommen. Das ist krenzers rhon.

,S0 Cheffe, unser Baumgarten hier ist noch ein
Alleinstellungsmerkma

|ll

Annka holt mich aus meinen Traumen. Mir ist aber gerade gar
nicht nach Marketing. Ich erzéhle ihr lieber die Geschichte von
der Uber 120-jahrigen Harberts Renette.

,Ach, ich habe ein entscheidendes Alleinstellungsmerkmal
vergessen”, sagt sie. Namlich den Chef. Ich muss grinsen. , Der
gehort zur (k)rew”, antworte ich.

Die Schillers, unsere Stammgdste,

haben das kiirzlich philosophisch auf
den Punkt gebracht: ,,Der Chef ist das
Team. Und das Team ist der Chef.” @

<fo’~qw "l ym?lf’




HOTEL

PRODUKTE
K+ KK

(R)REW

Seite 5

Seite 8

Seite 10

Seite 11

Seite 27

Seite 59

Seite 60

Seite 62



PRODUKTE e



HOTEL

3 Tage in krenzers rhén
= 1 Woche Urlaub
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»Ich habe ja kein Weinbaustudium
absolviert. Und kein Bierbrau-
studium. Das macht dich
irgendwie freier, experimentier-
freudiger und geduldiger. Und
dann entstehen echt KRASSe .
Weine. Oder Biere, bei denen klar
ist: DA HAB ICH JETZT BOCK '
DRAUF! Oder ApfelSherrys, die
einfach so mal den
Weltmeistertitel in die Rhon
holen.”
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Wieso (k)rew und nicht Team?

Wir haben die , best Crew ever”.

Unser Schiff ist krenzers rhén. Und im Schiffsjargon
ist unsere (k)rew einfach die beste Besatzung, die
wir uns vorstellen kénnen!

Ahoi und harrrrr @
Wir sehen uns hoffentlich bald auf deiner Kreuzfahrt

durch die Rhon.

to zu sehen,
Es ist leider nicht die komplette (k)rew auf dem Gruppenfo

aber dafiir findest du uns

alle auf den folgenden Seiten!

75—-“!‘ : (k)rew-Ernte Herbst 202!
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(Fast) alles im Blick

Hat immer ein offenes Ohr
fur die (k)rew [
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Beruf un .
d K
geht das) Ind? Klar,

E bay—KIeinanzeigen—

Queen(auChfur
renzers rhén

Sorgt fijr leckeren

KUChenn
achs
Bath Unser ChUb

Lovestory! Verheiratet * Eltern

von Raphael (3) K ﬂ TH i

service + Kelterei
CIDER-EXPERT
Unterwegs in Wirtschaft
und Keller

Wurde schon ofters fur
Jurgens Sohn gehalten
Immer einen lockeren
Spruch parat
Pralinen-Kinstler
Schlaues Kerlchen




Rezeption + Buro
Jahrzehntelanges Know-
How

krenzers rhon Lexikon
begrift dich morgens
immer mit einem
frohlichen ,,MOIN!”

. Fastnachts—Fangirl

« Bestes rationales Korrektiv

far Imme + Jargen

MA“U ELA Immer sofort da, wenn
sie gebraucht wird

2"



ion
e ch nichts aus

dur :

. (FaSt) zu bringen _
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. \WeiB, wie -
Unternehme

funkt'loniert

Held des Brotzeit—Buﬁ'ets

* Kiiche

. grOBes KOCh-
KnoW_HOW

. KreiiertuhSere
legendsren
Brotzeitbuffets

. MachtdiebeSten
SchnitZe'

" Alleinerziehen e,
Vater




wa ]
” ;mherz:ger Empfang
er Rezeption garantiert!

. Rezeption+ Social Media
. Strahlendes Lacheln
« Hat das Wort (k)rew

erfunden
« Macht die schonsten Reels

. Stets das Wohlergehen
der (k)rew im Blick

« Fiebertimmer mit, wenn
ihr Freund Moritz bei der
SG Ehrenberg auf dem
Platz steht

krenzers rhén Urgestein

* Kiiche

;(A"rbeitet soviel wie 3

M;)écr?e in derselben Zeijt

Wero'rend der Rente

e Fuen trotzdem nicht

o sse hochgelegt! Q
uhestand jst .

Lebensphilosopie | .

Wi .
ir lassen sje einfach

nicht gehen| A””E



: érvice + Kiiche
S:hd.f'ch seit 2023 ¢
tilerjob inne en
’f/’part auf jhren
Jl.j;DtorradﬁjthrSChein
8ens Nesthikchen

Vol

ro
grofier Bruder von Maxine

Landwirtschaft
Kammert sich um die

Shropshire Schafe
Auf dem Bild hinter Max

versteckt sich Bianca

Audi-Fan
|st 2023 das erste Mal

Papa eines Sohnes
namens Leonardo

geworden

17




pflegt liebevoll ihren Vater

Hausdamen
Geradh'nig un
Stets das Fri

d ZUverlassig
hstUcksbuffet
Zimmer jm

Eher ruhig aber wenn
notwendig auch sehr
gesprachig
HeiRt aych Krenzer

Ist aber nicht mjt Jirgen

Verwandt (und wenn dann
Uber zZig Ecken1)

Kiiche )
Weitgereister Rhoner
wieder zuriick in der
Heimat ‘ _
Wir lassen ihn jetzt nicht

I
mehr gehen! )
Leidenschaftlicher Gartner
Mister Kiichen-Orga
Nicht nur seine Rote- S
Beete-Chips sind legenda

. hat Jiirgen im
Soljanka-Contest geschlagen!




hr morgens

schon um 6U
gut drauf!

Hausdamen

Bewahrt den Uberblick
Uber die vielen To-pog
der Hausdamen
gelernte Ma@schneiderin
Klein ung zackig
Sehr verlasslich
Fun Fact: Hat in

Las Vegas geheiratet

« Kiche -
. UnsereSpUlmaschmen

Queen
« Seit fast einem
vierteljahrhundert festes

(k)rew-Mitglied und treue
Seele der Kiche

lduft

5000 Schritte
zur Arbeit
(jeden Sonntag!)
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Rezeption
Seit Herbst 2022 Teil der
(k)rew und nicht mehr
wegzudenken
engagiert und hilfsbereit
Passt perfekt zu uns
Nein, sie ist keine
Linkshanderin, Daniela
wollte nur schnell etwas in
die Hand nehmen (firs

Foto)

Mama von zwei
siifgen Mddchen
im Klein- und
schulkindalter

Service + Kiiche

Junge Verstarkung als
Schiilerjob

F : .
reundin und Mitschilerin
von Maxine

Lgrnt sehr schnell und ist
mit Spal dabeij

Liebt Pferde



S'enior-Gastgeberin aus
tiefstem Herzen

Uberall (meist Kiiche +
Garten)

Geniesst lhren
Altersruhestand in Unruhe
Liebt Kurztrips ins Blaue
oder lange Lauf-Touren mit
Felix in ihrer Rhon

Lebt ihre Kreativitat im
Erfinden stets neuer
Marmeladen-Sorten aus

Service
Studiert

Lebensmi
. Mitteltech i
;(r:) Fulda im5, Semnec;’tog'e
Su(;nmt Wie Imme au y
o westdeutschland }
eil der Vans-Fr

Annka und Immzkﬁon “m

Liest gerne Biicher




* Uberaj] (meist dort wo
Maria ist)

* Uberwacht Maria auf
Schritt ung Tritt

* Schlift vig|

. .Bth nur wenn er alleine
in der Wohnung bleiben
muss

* Auch mit nyr einem
Auge richtig siiR

Frauchen ist sein
Ein und Alles

24

Dv?

Du hast Bock, krenzers rhon mit uns weiterzuentwickeln und etwas zu

bewegen?
Arbeit ist fur dich nicht nur Fullmaterial zwischen den Urlauben?

Du willst emotional und empathisch aus unseren Gasten Fans machen?
Bist du bereit, die Extrameile flir unsere Gaste aka Fans zu gehen?

Dann melde dich gerne bei uns!
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RHON-
ENTDECKER

Echtmooswand
Wanderkartendecke
Ahornholz

DZ 240 €
EZ145¢

RHONESIEN

tzlich

2x Einzelbett zusd

RHON-
Vollholzmébel

ENTDECKE R
i bis zu & Personen - >alkon
fir ‘:;fzemapet en - P fiir bis zy 4 Personen
240 € Schaf-Tapeten
DZ 240 ¢
EZ 145 ¢



SCHAFER-
WAGEN

RHON-
ENTDECKER
umbautes Bett

ab 1.60 x 2.00 m
Romantik puR

DZ 240 ¢
EZ 145 ¢

KUSCHEL-

FANS
ruhige Lage, franz. Bett
1.40x 2.00 m

DZ 200 €
EZ125¢

Holzklappldden
und seitliche Tiir

pestromt (direkte

stromlos mj¢
ellaunch)
Néihe zur Apf

fantastischer Aussicht

WOMO
it Strom
0P, :_‘,'50 € (ab 2P)
’ P.80 € (fur 1P)
°B ohne Strom
p.P. 65 € (ab 2°)
p.p. 75 € (fir 1P)



f‘» :
RHON-

ENTDECKER
OUTDOOR

Holzofen inside
Bett 2.00 x 2.00m
Bis zu 4 Giste

DZ 240¢

ABENTEU RER
Bett 1.40 X 1.90m
bis zu 3 Gaste

Dz 220€
EZ 150 €
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Januar Februar

1 1 1 sa HAPPY

KADAVER
2 So

Mo

Do

STERNEN
KINO

3 Mi

1 AUF MAI

5 Fr

FEUER
ROMANTIK

6 Sa

WINTER

DER
SPARGEL

8 Mi UND
SEIN
BIRNOUT

9 Fr 9 Sa 9 Di 9 Do

10 Fr

11 Sa

12 So

HIMMEL-
FAHRTS-
KOMMANDO

KRENZER
M
BARLAUCH

WHISKY +
SCHOKOLADE

FEINGEIST
Mo
20 Sa 20 Di
21 So 21 Mi 21 Do
22 Mo 22 Do DIE ‘
- CHOTTISCHE PICKNICK
23 DI 23 Fr RHON DELUXE
24 Mi 24 Sa 24 Mi 24 Mo
APFELBLUTEN-
WUNDERLAND
27 Sa 27 Sa 27 Do
28 So 28 Fr

29 Mo

29 Mi

30 Sa OSTER 30 Di 30 Do HAPPY(30 So

31 SOGEDONS 31 FrKADAVER

29 Sa




GENUSS

August September

P ST

November Dezember

| GANS3 3"

Oktober
1 Fr

2 2 Sa

DER
KRANKE
WANDERFUHRER

13 Fr .
HOCHRHONER
14 s

a
APFELHERBST
15 So

14 Mi

MAGISCHE

15 Do

16 Fr
17 Sa

3 Mi 3 Sa 3 Do 3 So
4 oo 4 5o s wi 4 i
EINHEITSBREI
5 Fr 5 Mo 5 Do 5 Sa 5 Do
6 s 5 o s |6 s owi
HOCHRHONER
APFELHERBST
8 Do 8 So

11 Fr .
HOCHRHONER
12 Sa

APFELHERBST
13 So

WHISKY +
SCHOKO-

LADE

16 Mi 16 Sa

GANS
FINAL

17 Do 17 So

STERNEN
KINO

18 So 18 Mi 18 Fr 18 Mo
HOCHRHONER
19 Mo 19 Do 19 Sa 19 Di 19 Do
APFELHERBST
20 Di 20F 20 So 20 Mi 20 Fr
HOCHRHONER
21 Mi 21 sa 21 Mo 21 Do 21 sa
APFELHERBST
22 Do 22 so 22 Di 22 Fr 22 so

23 Mi

24 Do

25 Fr .
HOCHRHONER
26 Sa
APFELHERBST
27 So

DIE
BESTEN
TAGE

26 Do
27 Fr

28 Do 28 Sg

29 Fr  WINTER

(241338 DIE LETZTEN TAGE

30 SaROMANTIK
BIS 1.1.25




2 Néchte die Romantik in krenzers rhon erleben

,,Du bist auch so romantisch veranlagt wie Jiirgen? Essen im
Kerzenschein geht bei dir immer, nicht nur am Valentinstag?
Du liebst ein wdrmendes Feuerchen in einer winterlichen
Atmosphdre mit Saunagang und Badezuber im Freien? Dann
ist das hier genau das Richtige fiir dich!”

Jurgen begruft dich Anfang Januar und Ende November mit
einem HEISS an der Feuerschale unserer Gartenwirtschaft.
Zur Einstimmung auf dein romantisches Wochenende gibt es
im Anschluss unser sensationelles, mehrgangiges Buffet unter
dem Motto ,,alles andere ist Brotzeit”. Was erlebst du an
diesem Wochenende?

e Zwei Erlebnisiibernachtungen in unseren Kategorien
RHONENTDECKER, ABENTEURER oder KUSCHELFANS

* Check-In mit Apfelsherry

* Sauna und Badezuber inklusive

e Zweimal Frihstuck fir Romantiker

e Ein Abend mit einem saisonalen 3-Gang-Meni (mehrere
Hauptgange stehen dir zur Wahl)

e Ein kulinarischer Apfel-Erlebnis Abend mit einem Meni
vom Buffet in mehreren Gangen. Dieses Abendessen ist
eine super abgestimmte Kombi aus Brotzeit, Meni, Warm,
Kalt, Eiskalt & SR

e Als kronenden Abschluss entfiihren wir dich am letzten
Abend in die geheimnisvolle Welt des Rhoner Apfels mit
einer launischen Verkostung von Wein und Sherry aus
Apfeln. Alte und neue Kellertiiren 6ffnen sich exklusiv nur
fir dich!




Seelennahrung im Winter — es wird gemiitlich, warmend, zart
und auch mal bitter

Mit unserem Freund, dem Whisky-Ambassador Percy in exklusiver
Runde.

Start mit dem kulinarischen Apfel-Erlebnis - denn alles andere ist
Brotzeit! Ein Menl vom Buffet in mehreren Gangen und vorneweg ein
Tasting mit Wein aus Apfeln. Dieses Abendessen ist eine Hammer-Kombi
aus Brotzeit, Meni, Warm, Kalt, Eiskalt & SR8 — der 1. Kick: Das Tasting
mit Jirgen und/oder Ben.

Der Samstag startet mit unserem original rhénesischen Friihsttck. Fir
Neugierige gibt es die Whisky-Knacker von Johannes dem Metzger und
flir Mutige das Whisky-Gelee von Maria. GenieRe den Tag in der
schottischen Rhon. Wir haben die Insider-Tipps.

Abends erwartet dich der hochprozentige Rhénschmecker-Abend mit
volumindsen Spezialitaten verpackt in einem Drei-Gange-Men.
Aufbauprogramm fiir den 2. Kick des Wochenendes
mit einem Tasting von besonderen Whiskys und
begleitenden Manufaktur-Schokoladen.

,Whisky? Ja sehr gerne. Schokolade? Ziemlich selten.
Zusammen: Ausgeschlossen. Dachte ich. Ich habe
dadurch definitiv viele Geschmacksexplosionen
verpasst. Danke, lieber Percy.” (Jirgen Uber Percys
Tasting)

Mit einer hervorragenden Whisky-Schokoladen-
Balance starten wir in das Sonntagsfrihstick.
Wie wére es mit einem Spiegelei 4 la Maria?
Natiirlich mit Jirgens Apfelpfeffer. Was sonst.

Die Performance von Percy inklusive der mitgebrachten
Besonderheiten wird mit 59 Euro pro Person on top
berechnet. Es lohnt sich!
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2. FEBRUAR - 4. FEBRUAR

Sternenkino als Astrotainment und Rhéner Kiiche unplugged

Start mit dem kulinarischen Apfel-Erlebnis - denn alles andere ist
Brotzeit! Ein Menli vom Buffet in mehreren Gangen und vorneweg
ein Tasting mit Wein aus Apfeln. Dieses Abendessen ist eine
Hammer-Kombi aus Brotzeit, Meni, Warm, Kalt, Eiskalt & SGf —
der Kick: Das Tasting

Erstes Aufwachen am Samstag. Und, schon Sterne gesehen?
Unser Frihstick. Besser beginnt kein Tag. Neugierig, was es da
gibt? Seniorchefin Maria packt auch ihre Sternengucker-
Marmelade aus. Versprochen.

Tun und lassen, was man will. Wir haben die Tipps. Auch zum
Nichtstun.

Am Nachmittag, bevor es dunkel wird, triffst du unsere
Sternenexpertin Sabine Frank. Es wird ein astrosophischer Abend,
denn diese Frau ist der Knaller. Sie hat bereits 2014 den
internationalen Sternenpark Rhon initiiert. Komm mit auf die Reise
zur MilchstraRe und dariber hinaus. Lausche den spannenden
Geschichten und lass dich faszinieren von den unglaublichen
Aufnahmen vergangener Jahre. Gehst du mit ihr auf eine kleine
Reise lber den echten Sternenhimmel? Auch bei Bewélkung ein
spannendes Erlebnis! Danach haben André & Jiirgen in der Kiiche
(wo sonst?) fur dich ein Sternenkino-Meni in 3 Akten vorbereitet.

Und, wie war die zweite Nacht? Kennst du jetzt auch die Namen
der Sterne? Jetzt ein Langschlafer-Frihstlck im krenzerstyle. Und
ja, wir haben Eier. Guten Appetit!

Foto: Sabine Frank

Dauer der Samstags-Veranstaltung
mit Sabine ca. 90 min




Endlich wieder Schnaps!

,Habt ihr hier denn keinen Schnaps?“ Eine Frage, die sehr hadufig in unserem
Laden gestellt wird. Dabei haben wir keine Brennerei, lassen aber von den besten
Brennern der Rhén ein paar wenige Destillate aus unseren Apfeln herstellen.
,,Chef, was machen wir eigentlich mit den schon ewig gelagerten Branden? Wollen
wir die nicht mal an Mann und Frau bringen?“ Die Antwort auf diese Frage des
Cider-Experten Ben ist dieses neu ins Leben gerufene Wochenende.

Am Freitagabend geht es schon gleich feurig los. Zur BegriiBung gibt es ein
brennendes Suppen-Inferno und dazu natirlich den passenden Apfelbrand.
Danach brauchst du eine Grundlage. Da kommt unser freitdgliches Power-Buffet
in mehreren Gangen gerade recht.

Am Samstag gibt es Friihstlick. Dein Highlight: Marias Marmeladen mit Schuss.
Chef-Tipp des Tages: ,Mache einen Ausflug in die frankische Rhén und besuche
meine sehr geschatzte Kollegin ,Franzi‘ Franziska in Warthmannsroth. Sie brennt
flr ihre Leidenschaft, ist mehrfach pramiert und stellt unter anderem den Rhéner
Whisky her. Ein get together lohnt sich.”

Beschwingt laufst du zum Abendessen ein. Lass dich von unserem 3-géngigen
Feingeist-Men Gberraschen. Im Anschluss daran prasentiert Cider-Experte Ben
endlich die frisch gehobenen Keller-

Schéatze. Open End. Viel SpaR!

Sonntagmorgen steht ein rhdnesisches
Kater-Frihstiick an. Bens hochprozentiger
Einsatz am Abend macht Jirgens
Friihstlick wieder wett, versprochen!
Pro-Tipp: Nur an diesem Wochenende
kannst du unsere feingeistigen Schatze
erwerben.

3SSIN
tIEhE!



1. MARZ - 3. MARZ

Fiir unseren Cider-Experten Ben sind Wein & Kése alles andere als
Askese!

,Gestatten: Mein Name ist Ben. Ich bin hier in krenzers rhén
zusténdig fiir die Weine und Sherrys aus Apfeln. Seit vielen Jahren
unterstiitze ich meinen Chef im Keller und berate mit meinem
lockeren Mundwerk die Gdste am Tisch. Jiirgen meint, ich bréuchte
mal ein exklusives, eigenes Programm. Hier ist es, jetzt zum 2. Mal:
Wein Kdse Ben.

Du startest am Freitag ganz nach meinem Motto: ,Alles Kédse mit
der Askese!” mit dem kulinarischen Apfel-Erlebnis - denn alles
andere ist Brotzeit! Ein Menii vom Buffet in mehreren Géngen.
Dieses Abendessen ist eine Hammer-Kombi aus Brotzeit, Mendi,
Warm, Kalt, Eiskalt & Siif3. Danach empfange ich dich in unserer
Schau-Kelterei, in der jeder Apfel sein saftiges Ende findet. Oder wir
treffen uns in einem unserer Keller. Ganz spontan nach Wetterlage.
Mit einem launischen Tasting mit Sherry aus Apfeln mache ich Lust
auf ein entspanntes Wochenende.

Beim Friihstiick am Samstag geht es schon los. Meine Frau Kathi
kredenzt dir die Kdsespezialitdten unserer Rhéner Kdsemacherin
Claudia vom Giebelrain.

Den Tag verbringst du ohne mich. Du kannst wandern, spazieren
gehen, chillen. Ich habe alle Tipps. Besonders die zum Nichtstun.
Bis zum Abendessen solltest du allerdings wieder zurtick sein. Wir
kochen (nattirlich) etwas ganz Leckeres. Das Highlight findet
allerdings nach dem Abendessen statt. Als Dessert gibt es mich,
Wein aus Apfeln und internationale Kéisespezialitéten. Auch Food
Pairing genannt. Ob es passt, entscheidest du.

Kdse schliefst den Magen, Kaffee 6ffnet ihn. Friihstiickszeit am
Sonntag in krenzers rhén! Kédse-Omelett gefiillig?“

o



22. MARZ - 24. MARZ

DIE SCHOTTISCHE RHON

Warum du nicht nach Schottland musst, seit es die Rhon und den Rhonschotten
Gerson gibt

Gerson ist unser Rhénschotte. Und genauso sieht er auch aus. Wenn du wissen
willst, was er unter seinem Rock tragt, dann musst du unbedingt dieses
Wochenende buchen.

Wir starten in das Wochenende mit unserm legendaren Buffet mit Kalt, Warm,
SUR, Eis und einer heiRen Pfanne Rhoggis. Die rhénesische Antwort auf das
schottische Nationalgericht Haggis. Diese Starkung braucht es. Denn danach
tauchen wir ganz tief ab in den Kernhauskeller und besuchen die alten
schottischen Whiskyfasser. Hier erfahrst du, was es mit dem ,, Angel Share” auf
sich hat. Der Freitagabend wird gekrént durch unser Tasting von Wein aus Apfeln.

Am Samstag geht es auf Tour mit dem Rhonschotten: Eine kleine
Whiskywanderung mit einem Outdoor-Tasting in der wildromantischen Rhoner
Natur. Vergleiche zu Schottland sind rein zufallig, aber sinnlos. Die Whiskys, die du
verkosten wirst, haben Sinn. Und Gerson hat immer ein Brett im Rucksack. Ein
herrlicher Mix aus Bewegung, Erkundung und Genuss.

Hast du den richtigen Draht zu Gerson gefunden? Dann freue dich auf ein Nach-
Tasting am Nachmittag in krenzers rhon. Nicht nur mit Whisky, sondern auch mit
unserem Apfelsherry. Lass dich iberraschen!

Am Abend gibt es ein rhénschottisches 3-Gange Mend.

Bestimmt hast du am Sonntagmorgen wieder Hunger, oder? Aber Whisky gibt es
da keinen mehr. Zumindest offiziell. Denn der Whisky zum Friihstiick ist in den
Knackern von Johannes dem Metzger versteckt. :

Die Performance von Gerson inklusive
der mitgebrachten Besonderheiten wird
mit 99 Euro pro Person on top berechnet.
Es lohnt sich! !



29. MARZ - 1. APRIL

Unser Erlebnis von Karfreitag bis Ostermontag

Karfreitag ist Bachforellen-Tag! Als Hohepunkt unseres 3-Gang Menis
gibt es fur dich eine Original Rhéner Bachforelle, die seit einigen
Jahren, dank unseres Ziichters Lothar Keidel, hier wieder heimisch ist.

Ostersamstag ist Lamm-Tag! Hier unser Wander-Tipp:

Mach dich nach dem Friuhstiick auf zur Kaskadenschlucht und genieRRe
danach eine Lammbratwurst am Roten Moor! Am Abend triffst du das
Rhoénschaf im Rahmen unseres Buffets auf deinem Teller wieder. Wenn
du willst.

Ostersonntag ist Apfel-Eier-Tag!

Rhonesisches Friihstiick, mit oder ohne Eier. Deine Entscheidung. Wir
empfehlen dir die kross gebratenen Spiegeleier von Maria. Nach den
Eiern ist vor den Eiern. Denn nach dem Frihstiick startet die
Ostereiersuche auf unserer Streuobstwiese. Wir wiinschen dir viel
Spal bei der Suche mit Rhoner Weitblick. P.S. Es gibt natirlich auch
ebbes zu esse und zu drinke. P.P.S. Pro Tipp: Unser Osterhase hat nicht
nur Eier versteckt...

Den ganzen Tag hat das Kiichenteam geschnippelt, gebrutzelt und
gekochelt. Das Ergebnis gibt es als 3-gdngiges Ostermeni — nur fir
dich. Und um Schlag 9 entfiihren dich Ben und/oder Jurgen in unsere
hochprozentige Apfelwelt. Dich erwarten Weine und Sherrys aus
Apfeln und die Geschichten dahinter.

Ostermontag ist Abreise-Tag. Eigentlich schade, oder?
GenieRe deine Henkersmahlzeit in Form eines leckeren Friihstticks. Du
kannst auch gerne nochmal Eier ordern. Oder eine Nacht verlangern.




Sammeln, Kochen, Essen, Philosophieren und Nachgeniessen — und das
alles ohne fiesen Knoblauchgeruch

Wir begehen das imaginare Barlauchfeld am Freitagabend gemeinsam mit
einem Apero und unseren hausgemachten Barlauchpestohappen.

Am Samstag hast du die Wahl:
Mochtest du Zeit flr dich oder Zeit mit Jirgen?

Jurgen entfihrt dich in die schonsten realen Barlauchfelder der Rhon.
Gemeinsam sammelst du mit ihm das griine Gold. Unsere Kiichen-(k)rew
verarbeitet es danach fir dich zu einer geschmackvollen Suppe.

Und die kannst du natirlich am Abend zusammen mit einem Krenzer 40

genielen. Hoffentlich ist auch noch Platz fiir unser geiles Barlauch Cordon
Bleu. Wir kronen den griinen Abend mit einem griinen Eis. Und keine Angst —
nicht mit Barlauch. &)

Am Abend gibt es noch eine Reise. Nach Jerez de la Seiferts. Dem Sherry aus
Apfeln auf der Spur.

Der Sonntag startet mit unserem Frihstiicksbuffet. Damit du morgens aus
dem Quark kommst, findest du dort auch unseren Barlauchquark.




19. APRIL - 21. APRIL ZEN TDECK e,

Exklusiv-Verkostung des frisch abgefiillten
Jahrgangs 2023 mit dem Apfelwinzer und dem
Cider-Expert

Der Freitagabend wird standesgemal’ an der
Feuerschale mit unserem HEISS eingetrunken.
Danach gibt’s ebbes zu esse, aber nicht wenig.

Am Samstag wird erstmal herzhaft rhonesisch
gefrihstiickt. Es gibt Eier. Unter anderem.

Du kannst den Samstag blaumachen,
winterwandern oder schwitzen in einer unser 2
Original Schaferwagen-Saunen. Oder alles auf
einmal. Es ist deine Zeit. Nutze sie.

18 Uhr. Zeit fur die Jungweinprobe und das
Neiseln im krenzerstyle in unserer Apfellaunch.
Open End.

Der Sonntag beginnt mit einem Apfelwinzer-
Friihstlick. Den Wein zum Sonntag bekommst
du von uns geschenkt.

Der Sonntag ist gerettet!




Bockbier statt Maibowle

Zur Starkung des Wochenendes gibt es
unser sensationelles, mehrgangiges
Buffet unter dem Motto ,alles andere
ist Brotzeit”. Natrlich ist auch etwas fir
die stRen Leckermauler dabei. Was
erlebst du an diesem Wochenende?

Zwei Erlebnistibernachtungen in
unseren Kategorien
RHONENTDECKER, ABENTEURER
oder KUSCHELFANS

Zweimal Frihstiicken im
krenzerstyle

Freitagabend mit einem saisonalen
3-Gang-Menii (mehrere Hauptgange
stehen dir zur Wabhl) - begleitet
durch unserem Maibock als Apero
Ein kulinarischer Apfel-Erlebnis
Samstagabend mit einem Meni vo
Buffet in mehreren Gangen. Dieses
Abendessen ist eine super
abgestimmte Kombi aus Brotzeit,
Meni, Warm, Kalt, Eiskalt & SUR
Vor dem Buffet-Meni entfihren wir
dich am letzten Abend in die
geheimnisvolle Welt des Rhoner
Apfels mit einer launischen
Verkostung von Wein und Sherry aus
Apfeln. Alte und neue Kellertiiren
offnen sich exklusiv nur fur dich.
Um den Abschied schon zu trinken
gibts ein Bier to go am nachsten
Morgen on top!
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HIMMELFAHRTS-
IKOMMANDO

Dem Rhéner Brauchtum auf der Spur Teil 1

An Christi Himmelfahrt wird in der katholischen Rhon prozessiert. Der
Ursprung der heutigen Demo. Und daraus ist ein Kultgericht
entstanden: Der Flurgonder. Der Gonder ist der Schwartenmagen, auch
Presssack genannt, Flur steht fiir Open Air. Ubrigens war dieses Gericht
fir die Rhoner Hausfrau gut vorzubereiten. Denn dann hatte auch sie
Zeit, zu prozessieren. Wir interpretieren dieses traditionelle Gericht aus
breiten Nudeln und heiflem Presssack in verschiedenen Varianten neu.
Du findest es auf unserem sensationellen, mehrgangigen Buffet unter
dem Motto ,,alles andere ist Brotzeit”. Natirlich ist auch etwas fir die
stRen Leckermduler dabei. Was erlebst du an diesem Wochenende?

* Drei Erlebnistibernachtungen in unseren
Kategorien RHONENTDECKER,
ABENTEURER oder KUSCHELFANS

* Apfelsherry-Check In

e Dreimal Friihstlicken im krenzerstyle

e Zwei Abende mit einem saisonalen 3-
Gang-Meni (mehrere Hauptgange stehen
dir zur Wahl)

e Ein kulinarischer Apfel-Erlebnis Abend mit
einem Meni vom Buffet in mehreren
Gangen. Dieses Abendessen ist eine super
abgestimmte Kombi aus Brotzeit, Men{i,
Warm, Kalt, Eiskalt & SR

e Und vorher entfiihren wir dich an einem
Abend in die geheimnisvolle Welt des
Rhoéner Apfels mit einer launischen
Verkostung von Wein und Sherry aus
Apfeln. Alte und neue Kellertiiren &ffnen
sich exklusiv nur fir dich.

IVIN "CT - IVIN °6




17. MAI - 20. MAI

GEISTREICH

Der Rhoner Geist und sein Spargel

Pfingsten ist die Zeit des Geistes. Zeit zum Nachdenken. Zeit
runterzukommen. Und auch Spargelzeit!

Du findest rhonesische Spargelinterpretationen auf unserem
sensationellen, mehrgéngigen Buffet unter dem Motto , Alles andere ist
Brotzeit”. Natirlich ist auch etwas fiir die stiBen Leckermduler dabei. Was
erlebst du an diesem Wochenende?

e Drei Erlebnistibernachtungen in unseren Kategorien
RHONENTDECKER, ABENTEURER oder KUSCHELFANS

» Apfelsherry-Check In

* Dreimal Friihstiicken im krenzerstyle

e Zwei Abende mit einem saisonalen 3-Gang-Meni (mehrere
Hauptgadnge stehen dir zur Wahl)

e Ein kulinarischer Apfel-Erlebnis Abend mit einem Meni vom Buffet in
mehreren Gangen. Dieses Abendessen ist eine super abgestimmte
Kombi aus Brotzeit, Menu, Warm, Kalt, Eiskalt & SUR

e Als kronenden Abschluss entfiihren wir dich am letzten Abend in die
geheimnisvolle Welt des Rhoner Apfels mit einer launischen
Verkostung von Wein und Sherry aus Apfeln. Alte und neue Kellertiiren
offnen sich exklusiv nur fur dich!




APFEL
BLUTEN
WUNDER

Streuobstwiese unplugged mit Bernhard

Start am Freitag mit krenzers Apfel-Apero in einen wunderbaren
apfelkulinarischen Abend an unserem mehrgangigen Buffet mit Warm, Kalt,
Eiskalt & SUR.

Am Samstag: Friihstlick mit Marias Apfelgelee. AnschlieRend der Besuch in
Bernhards Paradies. Wir fahren zu seiner wundervollen Streuobstwiese am FuRe
der Milseburg.

,Ich habe noch nie einen Menschen kennengelernt, der so leidenschaftlich und
liebevoll eine Streuobstwiese bewirtschaftet. Mit Bernhard erlebst du ein altes
Kulturgut ganz neu. Wetten, dass du danach auch einen Apfelbaum pflanzen
willst?“ (Jurgen Uber Bernhard)

Natdirlich kannst du noch das
wunderschone Malerdorf
Kleinsassen oder die
sagenumwobene Milseburg
besuchen.

Am Abend gibt es leckeres
Essen von zauberhaften
Streuobstwiesen. Und um
Schlag 9 prasentieren Jirgen
und/oder Ben das Elixier aus
dem Paradies. Den
Apfelsherry.



Dem Rhéner Brauchtum auf der Spur Teil 2

Auch an Frohnleichnam wird in der katholischen Rhon prozessiert. Der
Ursprung der heutigen Demo. Und daraus ist ein Kultgericht
entstanden: Der Flurgonder. Der Gonder ist der Schwartenmagen, auch
Presssack genannt, Flur steht fiir Open Air. Ubrigens war dieses Gericht
fir die Rhoner Hausfrau gut vorzubereiten. Denn dann hatte auch sie
Zeit, zu prozessieren. Wir interpretieren dieses traditionelle Gericht aus
breiten Nudeln und heiflem Presssack in verschiedenen Varianten neu.

Du findest es auf unserem sensationellen, mehrgangigen Buffet unter
dem Motto ,,alles andere ist Brotzeit”. Natirlich ist auch etwas fiir die
siiBen Leckermauler dabei. Was erlebst du an diesem Wochenende?

e Drei Erlebnistibernachtungen in unseren Kategorien
RHONENTDECKER, ABENTEURER oder KUSCHELFANS

* Apfelsherry - Check In

e Dreimal Frihstlicken im krenzerstyle

* Zwei Abende mit einem saisonalen 3-Gang-Menu (mehrere
Hauptgange stehen dir zur Wahl)

e Ein kulinarischer Apfel-Erlebnis Abend mit einem Meni vom Buffet
in mehreren Gangen. Dieses Abendessen ist eine super
abgestimmte Kombi aus Brotzeit, Men(, Warm, Kalt, Eiskalt & SUR

e Als kronenden Abschluss entfiihren wir dich am letzten Abend in die
geheimnisvolle Welt des Rhoner Apfels mit einer launischen
Verkostung von Wein und Sherry aus Apfeln. Alte und neue

Kellertiiren 6ffnen sich exklusiv nur fir dich!



Kulinarisches Duell

Freitagabend kommst du in den Genuss,
unsere Spargelpizza probieren zu dirfen.
Dazu gibts den BIRNOUT als Apero. In der
Kombi sensationell!

Starte den Samstag doch einfach mit einem
Ruhrei mit Spargel! Ansonsten ldsst unser
reichhaltiges Frihstiicksbuffet keine
Wiinsche offen. Auch ohne Spargel.

Den Tag gestaltest du nach eigenem Gusto.
Wir haben die Tipps fir alle moglichen
Unternehmungen. Auch fiirs Nichtstun.

Am Abend gibt es 3 Gange. Das Highlight ist
der gebratene Spargel abgeldscht mit
BIRNOUT.

BIRNOUT statt Burnout. Das isses. Zum
kronenden Abschluss des Tages erfahrst du
die Story hinter BIRNOUT & Co. bei unserem
Tasting von Wein aus Apfeln.

Sonntagsfrihstick in krenzers rhon. Das
brauchst du jetzt dringend. Vor allem mit
einem Kater-Spargelsalat. Und on top
bekommst du eine Flasche BIRNOUT fiir zu
Hause.




21. JUNI

23. JUNI

WILDE WUNDER mit Jiirgen

Am Freitag ist kulinarischer Apfelabend am Buffet,
kombiniert mit einem Bockbier-Apero.
AnschlieRend lernst du bei einem Tasting unsere
Weine aus Apfeln kennen. Inklusive Insiderwissen.

In den Samstag startest du mit einem genialen
Friihstlick im krenzerstyle. Dann geht es los.
Jurgens Apfelsherryspaziergang beginnt am FulRe
des Schafsteins, fihrt zum Reulbacher Weiher und
der Martinskapelle, wo Jirgen ein kreatives
Picknick aus dem Rucksack zaubert. Wir kronen
unseren Tag am Nachmittag im Baumgarten mit
unserem Burger-Highlight: Dem BB (siehe Bild)!
Vom Picknick Deluxe gehts zum Meni am
Abend...falls du wieder hungrig bist. Ansonsten
bleib doch einfach im Baumgarten.

Sonntagsfrihstick im Picknick-Style. Nimm dir
doch einfach etwas vom Buffet und setze dich in
den Garten. Oder auf die Wiese. Kannst du, musst
du aber nicht.

JDINDIDI

3SSIN
IERME!



GANZJAHRIG

Geniele die Ruhe bei uns fiir 4 Tage in der Woche
(zwischen So und Fr moglich)

Drei Erlebnistibernachtungen in unseren Zimmer-Kategorien
RHONENTDECKER, ABENTEURER oder KUSCHELFANS
Check-In mit Apfelsherry

Dreimal Frihstlcken im krenzerstyle

Zwei Abende mit einem 3-Gang-Rhénschmecker-Meni
(mehrere Hauptgange stehen dir zur Wahl)

Ein kulinarischer Apfel-Erlebnis Abend mit einem Meni vom
Buffet in mehreren Gangen. Dieses Abendessen ist eine
super abgestimmte Kombi aus Brotzeit, Meni, Warm, Kalt,
Eiskalt & SUR

Wahrend eines Tastings entfiihren wir dich an einem Abend
in die geheimnisvolle Welt des Rhoner Apfels mit einer
launischen Verkostung von Wein und Sherry aus Apfeln. Alte
und neue Kellertiiren 6ffnen sich exklusiv nur fur dich!
Alternativ wird dein Tisch zur Verkostungsbiihne

" ABENTEURgp i
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AUSZEIT

Halte mit uns die Welt fiir 6 Tage
an
(Sonntag bis Freitag)

e Funf Erlebnisibernachtungen
in unseren Zimmer-Kategorien
RHONENTDECKER,
ABENTEURER oder
KUSCHELFANS

e Check-In mit Apfelsherry

e Funfmal Frihstiicken im
krenzerstyle

e Vier Abende mit einem 3-
Gang-Rhonschmecker-Menu
(mehrere Hauptgdnge stehen
dir zur Wahl)

e Ein kulinarischer Apfel-
Erlebnis Abend mit einem
Meni vom Buffet in mehreren
Gangen. Dieses Abendessen
ist eine super abgestimmte
Kombi aus Brotzeit, Mend,
Warm, Kalt, Eiskalt & SUR

e Wahrend eines Tastings
entfihren wir dich an einem
Abend in die geheimnisvolle
Welt des Rhéner Apfels mit
einer launischen Verkostung
von Wein und Sherry aus
Apfeln. Alte und neue
Kellertiiren 6ffnen sich
exklusiv nur fir dich!

e Alternativ wird dein Tisch zur
Verkostungsbiihne
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MAGISCHE MOMENTE

12.JULI - 14. JULI

Jiirgens personlichste Einladung dieses Urlaubshandbuchs

,Fiir alle, die mich kennen oder auch nicht: Es ist ein Experiment.
Héhepunkt ist der etwas andere Wander-Tag am Samstag.

Du solltest am Freitag bis 19 Uhr angereist sein. Zum Start in den Abend
gibts einen Apero mit unserer legenddren Lammkrokette.

AnschliefSend wartet eine fantastische Wander-Brotzeit aka Buffet
(eigentlich ist es viel mehr) auf ihren Verzehr.

Wir werden am Samstag sportlich und genussvoll wandern. Tempo &
Strecke und Zeit & Ruhe. Anstrengung & Fallenlassen. Eher immer
Letzteres. Aufgefangen werden durch magische Momente, die wir selbst
kreieren. Zur Einstimmung darauf rundet ein Sherrytasting im
Gewdlbekeller den Abend genussvoll ab.

Wir starten am Samstag nach
dem Friihstiick am Fufle des
Schafsteins mit einer
Wanderung durch den Rhéner
Urwald. Tolle Aussichten in alle
Richtungen, hoch oben auf dem
Kraftplatz Schafstein.

Weiter geht’s liber die Wasserkuppe zum ndchsten tierischen Berg — dem
Pferdskopf. Der Weg bergab fiihrt uns zum beschaulichen Guckaisee.
Immerhin der gréfSte natiirliche (Bade)See in ganz Hessen! Fiif3e im
Wasser, handgemachte Friihlingsrolle in der Hand und ebbes Rhénesisches
zum Trinken im Glas. Was will der Genuss-Wanderer mehr?

Doch das ist noch nicht alles. Die letzte Etappe fiihrt uns zum Bio-
Bauernhof von meinem Freund und Partner Christof Gensler. Ein echtes
kulinarisches Highlight mit z.B. Holzofenbrot, Bauernhof-Pizza oder echtem
Blechkuchen und natiirlich Bierspezialitéten von K40 und PAX-Brdu. Hier
ldsst es sich aushalten. Vielleicht zeigt dir Christoph, wie Feuermachen im
Tipi funktioniert... Und irgendwann, wenn wir alles probiert haben, geht es
mit dem alten Krone-Bus zuriick nach krenzers rhén. Lust auf einen
Absacker?

Am Abend (wenn alle Genuss-Wanderer geduscht und die hygienischen
Voraussetzungen fiir den Aufenthalt in einer Profikiiche sichergestellt sind)
startet eine legenddre Kiichenparty. Inklusive spontanes Neisel-Kochen.
Na, Lust bekommen? Ich freue mich auf dich und dieses Wochenende.”



Unterwegs mit dem Wirt. Also dem Mann, der glaubt, das Wandern neu
erfunden zu haben

,Sag mal, ist dein WanderfUhrer krank?“ Das fragt mich der Chef de Cuisine
an der Bratwurstbude am Basaltsee, als ich mit meinen Gasten hier zur Rast
eintreffe. In diesem Moment schieRen dir tausend Gedanken durch den
Kopf. Und trotzdem bleibst du sprachlos. So auch ich. Nach einer gefiihlten
Minute sage ich zu ihm: ,Ich habe keinen Wanderfihrer. Das mache ich
selbst!” Jetzt ernte ich eigentlich nur noch gedankliches Kopfschiitteln bei
meinem Bratwurststernekoch. Und ich weiR, jede weitere Diskussion ist jetzt
zwecklos. Denn ein Wirt hat entweder hinter seiner Theke zu stehen oder in
der Kiiche rumzubloken. Aber Wandern? Auch noch an einem Samstag im
August? Und das mitten in der Rhon?

9. AUGUST - 11. AUGUST

Wir wandern — jetzt erst recht - gemeinsam am Samstag die
Hochrhontour. Knapp 15 wunderbare Kilometer mit
Weitblick. Gestarkt mit einer leckeren Spiegeleierpfanne zum
Frithstiick. Uber den Heidelstein zum Basaltsee. Mit Rast an
der mittlerweile legendaren Sterne-Bratwurstbude. Weiter,
Giber den llmenberg zum Windbeutel-Paradies auf der
Thiringer Hiitte. Mit diesem Wanderer-Doping gehts
turbomaRig zuriick zum FuRe des Heidelsteins. Sehr
sehr geile Tour. Die Ausblicke: Unbeschreiblich.

Das Feeling: Befreiend. Und danach einen Absacker mit dem
gesunden Wanderfihrer. Aber mit langem Genuss.

Am Abend gibt es zum Tagesausklang einen leckeren
Wanderer-Schmaus in drei Etappen.

Ach ja: Du solltest Freitag gegen 19 Uhr angereist sein. Sonst
verpasst du das, was nicht nur Wanderer lieben: Brotzeit.
Aber sowas von anders. Lass dich danach begeistern und
entfihren in unsere Welt: Das Hochrhéner-Tasting mit Wein
aus Apfeln, dem Apfelsherry und dem Jiirgen aka Xunder
Wanderfuhrer. Worauf wartest du jetzt noch?

DER KRANKE

WANDERFUHRER



ERLEB
NISSE

Sternenkino als Astrotainment und Rhoéner Kiiche unplugged - im
Sommer

Start mit dem kulinarischen Apfel-Erlebnis - denn alles andere ist
Brotzeit! Ein Menli vom Buffet in mehreren Gangen und vorneweg
ein Tasting mit Wein aus Apfeln. Dieses Abendessen ist eine
Hammer-Kombi aus Brotzeit, Men(, Warm, Kalt, Eiskalt & SuR —
der Kick: Das Tasting.

Erstes Aufwachen am Samstag. Und, schon Sterne gesehen?
Unser Friihstlck. Besser beginnt kein Tag. Neugierig, was es da
gibt? Seniorchefin Maria packt auch ihre Sternengucker-
Marmelade aus. Versprochen.

Tun und lassen, was man will. Wir haben die Tipps. Auch zum
Nichtstun. Hunger bekommen von Inhalieren der Rhon? André &
Jurgen haben in der Kiiche (wo sonst?) ein Sommer-Meni in 3
Akten vorbereitet.

Ja es wird nachts dunkel in der Rhén — und das ist gut so, warum?
Frage einfach unsere Sternenexpertin Sabine Frank. Komm mit auf
die Reise zur MilchstraBe und dariiber hinaus. Lausche den
spannenden Geschichten und lass dich faszinieren von den
unglaublichen Aufnahmen vergangener Jahre. Gehst du mit ihr auf
eine kleine Reise iber den echten Sternenhimmel? Auch bei
Bewdlkung ein spannendes Erlebnis!

Und, wie war die zweite Nacht? Kennst du jetzt auch die Namen
der Sterne? Jetzt ein Friihstlick im krenzerstyle.
Guten Appetit!

Foto: Sabine Frank

Dauer der Samstags-Veranstaltung
mit Sabine ca. 90 min




HOCHRHONER /%@

BENTEYRER 260
€
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Premium-Wanderwege statt Premium TV-Bier. Du musst wandern.

In der Rhon immer mit Weitblick - MIT Pomologie on top!

,Das Beste am Premium-Mehrtages-Wanderweg Hochrhéner sind die kleinen
und grofden eintdgigen Extratouren. Geniale Idee. Und deutschlandweit einmalig.
An diesem Wochenende kannst du sie laufen” Jirgen H. Krenzer, Deutschlands
erster Genuss-Wanderer und Buchautor von ,Ein Rhoner auf dem Hochrhoner’.

Der Freitagabend wird mit einem Apero am Apfelkulinarischen Buffet mit
mehreren Etappen eingelaufen. Und auf die Hand die Extratouren der Rhon als
Wanderfihrer fiir das Wochenende.

4390110 - 439N31d3S

Beim Friihstlick am nachsten Morgen hauen wir dir nicht nur frische Bio-Eier in
die Pfanne, du kannst dich auch noch mit einem Lunchpaket versorgen. Die Apfel
von unserer Wiese kannst du selbst pflicken.

Und jetzt gehst du deinen Weg. Du hast Zeit, die Rhon zu ihrer schénsten
Jahreszeit zu erleben. Der Apfelherbst in allen Apfelfarben ist da.

Logisch, dass es zum Abendessen ein kerniges, etwas anderes Apfel-Meni gibt.
Bevor das Highlight des Wochenendes naht: Die Turbo-Ausbildung zum
Pomologen. Inklusive einer Spatverkostung quer durch unseren Apfelweinkeller,
von Wein aus Apfeln bis hin zum Apfelsherry. T [ & s a s

Und wenn du am nachsten Morgen als .
frischgebackener Pomologe mit
Wanderschuhen oder Barfu® (wegen der
Blasen) zum Friihstiick kommst, dann gibt
es einen Apfelsecco mit oder ohne Alk aufs
Haus.



RHONENTDECKER
420 €
ABENTEURER 390 ¢
KUSCHELFANS 360 €
WOMO 260 ¢

3. OKTOBER

3 Néachte im deutsch-deutschen Epizentrum

,Fiir mich war diese Grenze véllig normal. Ich bin ja damit 6. OKTOBER
aufgewachsen. Gewundert habe ich mich (iber die vielen
Touristen, die ,Grenze gucken’wollten. Gruseltourismus der
70er und 80er Jahre. Mit der Offnung der Grenze wurde ich
zum Zeitzeugen. Gerne teile ich mit dir an diesem besonderen
Wochenende meine Emotionen.”

Jirgen begruft dich am Tag der Deutschen Einheit mit einem
besonderen K40 (auch das hat eine deutsch-deutsche
Geschichte) und stoSt mit dir auf die Wiedervereinigung an.
Zur Starkung des verlangerten Wochenendes gibt es unser
sensationelles, mehrgangiges Buffet unter dem Motto ,alles
andere ist Brotzeit”. Unser Highlight am Buffet: Soljanka und
DDR-Schnitzel! Natiirlich ist auch etwas fir die stiBen
Leckermauler dabei. Was erlebst du an diesem Wochenende?

* Drei Erlebnistibernachtungen in unseren Kategorien
RHONENTDECKER, ABENTEURER oder KUSCHELFANS

* Check-In mit Apfelsherry

e Dreimal Frihstlicken im Wendestyle

e Zwei Abende mit einem saisonalen 3-Gang-Meni
(mehrere Hauptgdnge stehen dir zur Wahl)

e Ein kulinarischer Apfel-Erlebnis Abend mit einem Meni
vom Buffet in mehreren Gangen. Dieses Abendessen ist
eine super abgestimmte Kombi aus Brotzeit, Meni, Warm,
Kalt, Eiskalt & SUR

e Als kronenden Abschluss entfiihren wir dich am letzten
Abend in die geheimnisvolle Welt des Rhoner Apfels mit
einer launischen Verkostung von Wein und Sherry aus
Apfeln. Alte und neue Kellertiiren 6ffnen sich exklusiv nur
fir dich!



Nicht erwischen lassen! Ganse-Genuss vor St. Martin ist in der katholischen Rhon
strafbar

1. November 2024 2.35 Uhr: Die ersten Ganse werden in geheimer Mission (wie
2023), vom Bio-Bauernhof Kolb im frankischen Ginolfs, tiber die Grenze in das
hessische Seiferts geschmuggelt. Alles gut gegangen! Gans illegal kann stattfinden.
Endlich wieder Ganseschmaus. Und Gansemarsch.

Diese Genuss-Wochenende ist einfach legendar. Denn die Gans wird nach einem ganz
besonderen Rezept auf den Tisch gebracht. Und dann wird der Chef zum Aufschneider
—gans Iegal!@

Am Freitagabend starten wir HEISS mit dem Apfelgliihwein in unserer romantischen
Wintergartenwirtschaft in den 1. Abend. Danach folgt unser legendéares Buffet aus
Kalt, Warm, SR, Eis und Heil} sowie mit einer Pfanne Gansegerostel. Begleitend zum
Buffetabend erlebst du ein Tasting mit Wein und Sherry aus Apfeln. Die gans tollen
Geschichten gibts on top.

Frihsttck ohne Gans. Danach den wildromantischen Charakter der Rhén im
November erleben — der Lieblingsmonat von Jirgen ist da.

Am Abend wird groR aufgetischt. Aber vorher gibt es einen kleinen Gansemarsch

in den Apfelsherrylagerkeller. Es darf gezwickelt werden! Die Rhéner Gans, knusprig
gebraten und gefillt mit Jirgens Apfelsherry-Zwetschgen-Nuss-Fullung wird
anschlieRend live und launisch am Tisch tranchiert. Das kulinarische Ende ist eine
siiRe Uberraschung. Nach dem Ganseschmaus ist vor dem groRen Gansemarsch. Der
ist freiwillig, aber nicht umsonst. Deine eigene Fackel wartet auf dich.




Endlich wieder Ganseschmaus. Und Gansemarsch?

Diese Genuss-Wochenende ist einfach legendar. Denn
die Gans wird nach einem ganz besonderen Rezept
auf den Tisch gebracht. Und dann wird Jiirgen zum
Aufschneider — gans legal!

Am Freitagabend starten wir HEISS mit dem
Apfelglihwein in unserer romantischen
Wintergartenwirtschaft in den 1. Abend. Danach folgt
unser legendares Buffet aus Kalt, Warm, SuR, Eis und
Heill sowie mit einer Pfanne Gansegerdstel.
Begleitend zum Buffetabend erlebst du ein Tasting mit
Wein und Sherry aus Apfeln. Die gans tollen

Geschichten gibts on top.

Frihstlick ohne Gans. Danach den wildromantischen
Charakter der Rhén im November erleben — der
Lieblingsmonat von Jirgen ist da.

Am Abend wird groR aufgetischt. Aber vorher gibt es
einen kleinen Gansemarsch in den
Apfelsherrylagerkeller. Es darf gezwickelt werden! Die
Rhoner Gans, knusprig gebraten und gefillt mit
Jurgens Apfelsherry-Zwetschgen-Nuss-Fullung wird
anschlieRend live und launisch am Tisch tranchiert.
Das kulinarische Ende ist eine siiRe Uberraschung.
Nach dem Ganseschmaus ist vor dem groRen
Gansemarsch. Der ist freiwillig, aber nicht umsonst.
Deine eigene Fackel wartet auf dich.




6. DEZEMBER - 8. DEZEMBER

Endlich Wild. Und dazu den passenden Wein. Aus Apfeln natiirlich

Die Kelterzeit ist beendet. Der Jungwein reift jetzt im Keller aus.
Tonnen von Apfeltrester (also das, was beim Pressen (brig bleibt) KUSCHELFAN
wurden von unseren Rhonjagern abgeholt. Er dient zur WOMO 170 €
Wildfltterung im harten Rhoner Winter. Unser Trester ist sehr beliebt,

weil auch die Reste von Gutem noch gut sind. Im Gegenzug bekommen wir
Wildfleisch und wilde Wurst- und Schinkenspezialitdten. Naturlich
Champions League Qualitat. Kreislaufwirtschaft a la krenzers rhon. Sei
dabei. So geht Nachhaltigkeit.

Zum Warmlaufen gibt es am Freitagabend unseren HEISS — Apfelglihwein
direkt an der Feuerschale. Und danach wartet alles andere als nur eine
profane Brotzeit auf uns: Unser Buffet ist eine wilde Kombi aus Kalt, Warm,
Heiss, Eiskalt und SUR. Eine kulinarische Verwdhntour in mehreren
Gangen.

Hoffentlich hast du am nachsten Morgen wieder Appetit, denn das
Friihstick im wilden krenzerstyle solltest du dir nicht entgehen lassen.
Tipp: Heikes krosse Spiegeleier von Bio-Hiihnern. Gerne mit etwas
Wildschinken verfeinert.

Der Samstag gehort dir. Magst du es noch einmal ,wild“, dann laufe die
Wildbachtour von Seiferts bis zum Landerdreieck. Oder du besuchst die
Miniatur-Niagara-Falle der Rhén. Am Eisgraben. Oder einfach nur chillen?
Verpasse nur nicht das Zwickeln vor unserer wilden Party.

Am Abend wird es wild in unserer Kiiche. Alles, was unsere Jager
fir den guten Apfeltrester hergegeben haben, kommt auf den
Tisch. Wir Kéche geben alles. Vom nussigen Wildschweinragout
bis zur feinen Rehbratwurst. Aber auch unsere Gemisefans
kommen bei dieser Auswahl absolut auf ihre Kosten. Rosenkohl
und Wirsing dirfen da nicht fehlen. Und Jirgen liebt Wirsing...
Unser Serviceteam rund um Cider-Expert Ben und unserer feinen
Wein-Nase Andrea sind super drauf und haben immer den
passenden Wein und Spruch dazu. Und wer zu viel von der
Mousse au Chocolat nascht, darf hinterher die Kiiche putzen.
Workout 2.0.

Verpasse dabei aber nicht den krénenden Abschluss des Abends:
Das Tasting mit Wein und Sherry aus Apfeln.

Bist du jetzt wild auf dieses Wochenende?



ERLEB
NISSE

26. DEZEMBER - 28. DEZEMBER

Weihnachten nachgeniessen oder von den Festtagen erholen? Fiir beides
sind die ,Besten Tage” gemacht

Und das Beste gibts direkt am ersten Abend. Wir starten in den Abend mit
einem HEISS an unserer Feuerschale in der Gartenwirtschaft. Jirgen kocht
flr dich ein ganz persdnliches Weihnachtsessen in drei Gangen. Anders als
alles andere. Sonst wo. Lasst du dich darauf ein?

Erstes Aufwachen am Freitag. Weihnachten ist vorbei und die Rhoner
Natur immer noch da. Rhonesien ladt dich ein zum Entspannen. Wir haben
natlrlich alle Tipps flr alle Wetter. Doch vorher gibts Frihstlick. Unser
Friihstlick. Besser beginnt kein Tag. Neugierig, was es du bekommst?
Seniorchefin Maria hat bestimmt eine nachweihnachtliche Optimisten-
Marmelade gekocht. Damit dir die Tage zwischen den Jahren versiifit
werden.

Mit einem apfelkulinarischem Abend in Buffetform begriiRen wir dich am
Freitag. Auf dich wartet ein gechilltes Buffet-Meni in mehreren Gangen.
Dieses Abendessen ist eine super abgestimmte Kombi aus Brotzeit, Meni,
Warm, Kalt, Eiskalt & St. Danach entfiihren wir dich in die geheimnisvolle
Welt des Rhoner Apfels mit einer launischen Verkostung von Wein und
Sherry aus Apfeln. Alte und neue Kellertiiren éffnen sich exklusiv nur fiir
dich. So kann Weihnachten enden.

RHONENTDECKER
270 €

KUSCHELFANS 249
WOMO 170 ¢




620 €

ABENGTEC

WOMO 400 €

Jahresabschluss bei und mit uns — cooler geht’s nicht

Auf die letzten Tage und die letzten Gaste des Jahres 2024 freuen wir

uns immer ganz besonders. Warum? Weil das jedes Jahr eine total coole

Zeit mit coolen Menschen ist.

Der letzte Samstag in 2024 ist dein Anreisetag. Und der startet schon einmal
ziemlich cool mit unserem Kulinarischen Apfel-Abend. Auf euch wartet ein sehr
cooles Buffet-Meni in mehreren Gangen. Dieses Abendessen ist alles andere als
Brotzeit! Sondern eine super abgestimmte Kombi aus Brotzeit, Meni, Warm, Kalt,
Eiskalt & SUR. Danach lernst du unsere Welt des Rhoner Apfels im Rahmen einer
ziemlich launischen Verkostung von Wein aus Apfeln kennen. Und zwar direkt an
der Bar! So kann der Jahresabschluss beginnen.

Am Sonntag geht’s dann am Abend munter weiter. Mit einer Entdecker-Tour zu
unserem Apfelsherry. Alte und neue Kellertiiren 6ffnen sich fir dich. Und vielleicht
auch das Rhoner Apfelsherrytheater — die wohl weltweit einmaligste
Verkostungsbiihne. Wenn das nicht cool ist...

Am Montag hast du dann Zeit zur Regeneration. Den besten Start in den Tag bietet
naturlich unser Frihstlick mit vielen Extras wie Marias Marmeladenauswahl oder
die Eierpfannen von leckeren Bio-HUhnern.

An der Rezeption haben wir immer die passenden Entdecker-Tipps fur dich. Egal
ob Wunderbar-Wetter oder Wildwetter. Und am Abend brutzeln wir eine original
Rhoéner Bachforelle im Rahmen unseres dreigangigen Rhonschmecker-Menis. Und
du erfahrst die coole Story drumherum.

Und schwupp — schon ist der Silvestertag da. Der coolste des Jahres. Diesmal
wirklich!

Denn dieser Tag wird eine komplette

Uberraschung! ®

An Neujahr hast du bis zum friihen Mittag Zeit, unser Langschlafer-Friihstlick zu
genieRen. Entweder mit Katerspezialitaten oder ohne. Dein Kopf entscheidet.
Oder besser doch der Bauch?

Happy New Year! Auf ein richtig richtig cooles 2025.

RH()NENTDECKER

- avAVK

KUSCHELFANS 540 €
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Der nicht mehr geheime Tipp fiir
3 Tage in krenzers rh6n

Zwei Erlebnistibernachtungen
in unseren Zimmer-Kategorien
RHONENTDECKER,
ABENTEURER oder
KUSCHELFANS

Check-In mit Apfelsherry
Zweimal Frihsticken im
krenzerstyle

Ein Abend mit einem 3-Gang-
Rhénschmecker-Meni
(mehrere Hauptgdnge stehen
dir zur Wahl)

Ein kulinarischer Apfel-
Erlebnis Abend mit einem
Meni vom Buffet in mehreren
Gangen. Dieses Abendessen
ist eine super abgestimmte
Kombi aus Brotzeit, Mend,
Warm, Kalt, Eiskalt & SGR
Wahrend eines Tastings
entfiihren wir dich an einem
Abend in die geheimnisvolle
Welt des Rhoner Apfels mit
einer launischen Verkostung
von Wein und Sherry aus
Apfeln. Alte und neue
Kellertiiren 6ffnen sich
exklusiv nur fur dich!
Alternativ wird dein Tisch zur
Verkostungsbiihne

Zum Abschied gibts dein
Lieblingswein on top fir zu
Hause




R Losungs-
wort

RHON-SCRABBLE
>

i Letztes Jahr SUPERIOR, jetzt...
2 Sagt morgens immer MOIN!

K TR Flissiges Weihnachten

Boeiiiieeeieen, Die kleinste unter unseren Powerfrauen
e, Ist neu und orange, aber keine Apfelsine
[ Soljanka-Challenge-Gewinner 2023
/TR Immes Lieblings Wein aus Apfeln

Wenn du am Gewinnspiel teilnehmen méchtest, schicke uns bitte ein Foto des vollstandig
ausgefllten Scrabbles inkl. Lésungswort zusammen mit deinen Kontaktdaten per E-Mail an:
info@krenzers-rhoen.de // Betreff: ,,Gewinnspiel Urlaubshandbuch 2024"

Einsendeschluss: 24.12.2024

Die richtigen Einsendungen kommen in unseren Lostopf und die Gewinner werden von Jirgen
personlich an 25.12.2024 gezogen. Vielleicht startest du ja mit einem unserer Uberraschungs-
pakete ins Neue Jahr 20257 P.S. Die Teilnahme ist erst ab 18 Jahren maoglich. Aus Griinden.




Alle Preise sind inklusive Friihstiick + Abendessen
(Menl oder mehrgangiges Buffet) pro Zimmer/1 Nacht

DZ EZ
RHONENTDECKER 240.- 145.-
Rhonschafzimmer
Apfelzimmer
Schaferwagenzimmer
Rhonesien
RHONENTDECIKER outdoor 240.- 160.-
Schaferwagen-Suiten
ABENTEURER 220.- 150.-
Kleine Schaferwagen
IKUSCHELFANS 200.- 125.-
Kuschelschafzimmer
WOMO mit Strom 67,50 80.-
Wohnmobile ohne Strom 65.- 75.-
Kinder mit Frithstiick
0-2 Jahre 10.- Abendessen
3-6 Jahre 15.- Auswahl nach Schéafchenkarte
7-11 Jahre 20.- (Erlebnispreise fur Kinder
12-14 Jahre 25.- siehe Homepage)
Hund Sauna
12.- pro Hund/Nacht 10.- pro Person/Tag

(von 10-18 Uhr buchbar)



Zimmerpreise* verstehen sich pro Zimmer/Wagen pro Nacht inklusive
Frihstlick und Abendessen mit einem mehrgdngigen Wahlmeni oder
Buffet am Abend

Erlebnispreise* verstehen sich pro Person fiir die Ldnge des Aufenthalts (2
bis 5 Nachte) inklusive aller in der Beschreibung genannten Leistungen wie
Ubernachtung/ Frithstiick/ Abendessen/ Fiihrungen/ Verkostungen

Am Wochenende gilt bei uns eine Mindestiibernachtung von 2 Nachten.
An Feiertagswochenenden gilt bei uns eine Mindestiibernachtung von 3
bzw. 4 Nachten. Dabei hast du die Mdglichkeit, dir eines unserer genialen
Erlebnisse auszusuchen.

Bitte habe Verstandnis, dass wir grundsatzlich eine Anzahlung von 50 Euro
pro Zimmer bei fester Buchung bendtigen.

Check-IN+OUT: Du hast die Méglichkeit, zwischen 15 und 18 Uhr
einzuchecken, sowie bis 11 Uhr auszuchecken.

Bitte informiere uns vor deiner Anreise schriftlich, ob du Allergien hast oder
dich vegetarisch/ vegan ernéhrst.

Du darfst gern deinen Hund mitbringen, hierflir haben wir ein paar Zimmer
zur Auswabhl. Fiir eine Ubernachtung im Schiferwagen musst du deinen
Fellfreund leider zu Hause lassen. Bitte reserviere auch fir deinen Hund.
Die Ubernachtungskosten betragen 12 Euro pro Nacht. Bitte bringe das
Futter fir dein flauschiges Familienmitglied selbst mit.

Unsere rhoénesische Tourismusabgabe betragt pro Erwachsener und Tag 1

Euro, ist nicht in oben genannten Preisen enthalten und kommt auf deine
Rechnung zum Schluss on top.

Preise und Angaben vorbehaltlich Anderungen oder Irrtiimern (O)

61






‘ Wann sehen wir uns wieder?

SIIVLINO




Ciao Kakao
Tschisseldorf
Tschissli Musli

See you later aligator
und

Sayonara Carbonara

Abschiedsritual der (k)rew, flexibel erweiterbar



